
Giovedì 18, Venerdì 19 e Sabato 20 Marzo 2010

Antipasti freddi

Insalatina di polpo e carciofi, alici marinate con battuta di pomodorino

Bignè farcito con tartara di cernia, julienne di salmone allarancia

Dadolata di tonno con mousse di melanzane, carpione di sarde

Ostriche

Antipasti caldi

Crespella con ragù di tonno e curry, code di gamberi in agrodolce

Fagottino di sfoglia con ricotta e salmone, calamaretti ripieni

Impanata di cernia e asparagi, frittatina di alici

½ astice con spaghetti alla chitarra

Misto di dolci

Caffé

Acqua microfiltrata

Vino bianco (fermo o frizzante)

euro 36.00
(tutto compreso)

“DEGUSTAZIONE”

www.studio-leoni.net


