“SAN VALENTINO 2010

Sabato 13 Febbraio 2010

Antipasto “degli innamorati”
Calamaretto ripieno con salmone e noci
Carpaccio di polpo all'aceto balsamico

Insalatina di carciofi e gamberi
Tartara di cernia
Ostrica

Primo “ Il primo incontro ”
Scialatielli della Costiera
Tortelloni con cernia al burro aromatico

Secondo “ Il primo bacio “
Gamberoni al whisky
Dadolata di saimone all’arancia
Sformatino di patate e zucchine

Dolce “ E poi.......
Delizia alla fragola

Il caffé

Acqua microfiltrata

Prosecco dei colli Trevigiani

euro 38,00
(tutto compreso)

www.studio-leoni.net



