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Bocconcini di tonno con crema di melanzane
Carpaccio di polpo con coriandoli di verdure

Paté di gamberi e zucchine
Vol-au-vent gratinato

Mezzi paccheri con salmone fresco e asparagi
Riso integrale con gamberi e coriandoli di verdure

Filetto di orata con croccante di peperoni
Tagliata di cernia con carciofi

Finocchi brasati

Misto di dolci al cucchiaio

Caffé

Acqua microfiltrata

Inzolia 2008 (vino bianco)

euro 35,00
(tutto compreso)
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