“CARNEVALE 2010"

Carnevale Ambrosiano - Venerdi 19 e Sabato 20 Febbraio 2010

Bocconcini di tonno con crema di melanzane
Carpaccio di polpo con coriandoli di verdure
Paté di gamberi e zucchine
Vol-au-vent gratinato

Mezzi paccheri con salmone fresco e asparagi
Riso infegrale con gamberi e coriandoli di verdure

Filetto di orata con croccante di peperoni
Tagliata di cernia con carciofi
Finocchi brasatfi

Misto di dolci al cucchiaio
Caffé

Acqua microfiltrata

Inzolia 2008 (vino bianco)

euro 35,00
(tutto compreso)

www.studio-leoni.net



