
Sabato 31 Dicembre 2011  - inizio cena ore 21

Tartara di cernia con crostini
Salmone marinato al sale con panna acida

Crema di avocado con gamberi al profumo di arancia
Calamaretto ripieno su crema di zucca

Capasanta gratinata con vellutata al prosecco

Raviolone ripieno con cernia e carciofi
Salsa di cipolle brasate al vino rosso

Cestino di pasta brisé con crema alla paprika dolce e gamberoni

Sorbetto al limone con liquore di fragolino di bosco

Filetto di manzo flambato al cognac
Salsa di porcini
Flan di patate

Bocconcini di gorgonzola dolce e porto

Tris di dolci di fine Anno

Caffé flambato

Cotechino con lenticchie

Acqua microfiltrata
Pinot Grigio d.o.c. Collio 2010 (azienda Bennati)

Teroldego Rotaliano d.o.c. (azienda Mezzocorona)
Grand Montù brut

euro 58.00
(tutto compreso)

“ASPETTANDO IL 2012”

www.studio-leoni.net

Tanti Auguri di Buon Anno da parte di tutto lo staff del Ristorante!


