
Giovedì 31 Dicembre 2009  (inizio cena ore 21)

Code di gamberi gratinati
Aspic d’astice

Arrotolato di salmone con porcini e noci
Carpaccio di polpo allaceto balsamico

Ostriche

Tronchetto al nero di seppia con cernia e limone
Risotto alla polpa d’astice

Gamberoni al cognac
Catalogna stufata

Sorbetto al limone con liquore alla mela verde

Filetto di manzo in sfoglia
Salsa al porto e porcini

Flan di patate

Bavarese al mandarino
Salsa al cioccolato

Caffè flambato

Cotechino con lenticchie

Acqua microfiltrata

Sauvignon Collio d.o.c. 2008 ( L. Bennati )
Cabernet Sauvignon-Sangiovese 2007 ( Az.Banfi )

Muller Thurgau brut

euro 55.00
(tutto compreso)

“ASPETTANDO IL 2010”

www.studio-leoni.net

Tanti Auguri di Buon Anno da parte di tutto lo staff del Ristorante!


