
vi aspettiamo a pranzo Venerdì 25 Dicembre 2009

Salmone marinato al sale
Aspic d’astice

Bocconcini di cernia
Code di gamberi in agrodolce

Paté dello chef
Ostriche

Rollè di cernia con carciofi
Risotto con polpa dastice

Involtino di spada con uvetta e pinoli
Stufato di Trevisana

Sorbetto al limone con liquore di mirtillo

Tacchinella al forno
Cappone bollito

Castagne glassate, gallette di patate

Panettone caldo con salsa vaniglia

Caffé

Acqua microfiltrata

Vino bianco o rosso
Spumante secco o dolce

euro 41.00
(tutto compreso)

“NATALE 2009”

www.studio-leoni.net

Tanti Auguri di Buone Feste da parte di tutto lo staff del Ristorante!


